
R E PA S  A N I M É  

Mi-cuit de foie gras  
sur pain d’épice 

Saumon gravlax sur blinis

Quasi de veau  
sauce des sous-bois,  

duo de légumes 

Douceur de l ’Ange Bleu

Café

Menu
GOURMET

Mi-cuit de foie gras, 
dégustation  

de Serrano affiné

Paleron de veau confit 
et son accompagnement 

gourmand

Douceur de l ’Ange Bleu

Café

Menu
TRADITION 

Assiette Dégustation 
(ser vie à votre arrivée)

Foie gras sur pain d’épice, Saumon 
gravlax sur blinis, Serrano (12 mois 

d’af finage), chorizo et piment basque

Noix de Saint-Jacques
étuvée de poireaux 

Filet mignon de bœuf 
Trilogie de légumes

Gourmandises de l ’Ange Bleu

Café

Menu
GASTRONOME

Mises en Bouche
Escalope de foie gras poêlée aux manguesréduction balsamique

Médaillon de Langouste  
et son tartare du soleil
Noix de Saint-Jacques snackéesCompotée de poireaux

Filet de bœuf « Angus »  jus courttrilogie de légumes
Le final de l ’Ange Bleu

MenuINFINIT Y

Menu
Prix par pers.

TRADITION / DÎNER + Spectacle        67 €  

GOURMET  / DÎNER + Spectacle       74 €
GASTRONOME / DÎNER + Spectacle       90 €
INFINITY / DÎNER + Spectacle     155 €

Spectacle SEUL      40 €

d e  2 0 h  à  2 3 h

j u s q u ’ à  2 h 3 0

P r o g r a m m e

d e  2 3 h  à  1 h

R E PA S  A N I M É  
&  D A N S A N T
A v e c  O r c h e s t r e

S O I R É E 
D A N S A N T E

Réveillon de Noël
D i m a n c h e  2 4  D é c e m b r e  2 023

REVUE CABARET
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Réveillons de la Saint-Sylvestre
D i m a n c h e  31  d é c e m b r e  2 0 2 3

S o i r é e s     S p é c i a l e s

décembr
e

présentée dans la salle  
de 1200 places

SOIRÉE CABARET

avec la REVUE INFINITY
Le repas gastronomique  

avec champagne à volonté, L’orchestre, les attractions, 
les animations de la troupe puis  

« INFINITY» notre revue à grand spectacle.

SOIRÉE ÉTOILES

Le repas gastronomique avec champagne à volonté, l’animation 
dansante avec l’orchestre, et toute la soirée des passages 
spectacles avec des Artistes d’horizons divers et variés !

d e  2 0 h  à  0 0 h 3 0

j u s q u ’ à  l ’ a u b e

P r o g r a m m e

d e  0 0 h 4 5  à  0 2 h 4 5

REPA S ANIM É  
& DANSAN T

SOIRÉE 
DANSAN T E
SOU PE À 
L’OIGNON
PETIT-DÉJ EU N ER

Menu Prix par pers.

Saint-Sylvestre / DÎNER + Animation Spectacle 165 €

Cocktail du Nouvel An  

et ses Amuse-bouches

Marbré de Foie Gras aux figues

Saint-Jacques Rôties, Embeurrée 

de Potimarron et Tuile de Parmesan 

Parmigiano Reggiano

Chateaubriand Jus court truffé, 

Garnitures

Le Berger d’Ossau

Douceur du nouvel an

Café et Canelé

Soupe à l’oignon dans la nuit

Petit Déjeuner à l’aube

Champagne à discrétion

Menu

-  Saint  Sy lvestre  -

1 MENU  
2 SALLES - 2 AMBIANCES

d e  2 0 h  à  l ’ a u b e
P r o g r a m m e

DÎN ER ANIM É ET 
DANSAN T 

AV EC 
L’ORCH EST RE  

ET ANIM ATIONS 
SPECTACLE 

SOU PE À 
L’OIGNON

PETIT-DÉJ EU N ER 
À L’AU BE

présentée dans la salle  
de 400 places

Menu Prix par pers.

Saint-Sylvestre
SOIRÉE CABARET / DÎNER + REVUE INFINITY 215 €

REVUE CABARET
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